COUZAPIN
Restaurante Sidreria

MENU 1

PRIMEROS A COMPARTIR*

Jamon ibérico de Guijuelo con su pan tumaca.
Fritos de pixin con salsa tartara.
Pulpo braseado con cama de patata, huevo y emulsion de arbequina y pimenton.

Croquetas caseras de jamon.

PLATOS PRINCIPALES (A ELEGIR)

Pixin de barriga negra asado al horno con refrito tradicional.
Merluza gorda de anzuelo al horno con su refrito.
Solomillo de vaca vieja a la parrilla con terrina de bacon, patata y queso.

Entrecot de vaca vieja con papas arrugadas, chimichurri y txalotas.

BEBIDAS

Seleccidon de vinos tintos y blancos de la casq, sidra, agua, etc.

POSTRES

Surtido de postres caseros al centro de la mesa.

Café Puro Colombia o infusiones seleccionadas.
70 € PORPERSONA
10% IVA INCLUIDO

Si sufre alguna alergia alimentaria por favor, consulte a nuestro personal.

*CONDICIONES DE LOS MENUS

. Los menUs se sirven a mesa completa y para un minimo de 6 personas.

. Se estima una racién para 4 personas de cada entrante.

. Si desea un menl personalizado consultenos, estamos a su entera disposicion.

. Las consumiciones de barra se abonardn a parte del mend contratado.

. El restaurante se reserva el derecho de solicitar el 30% del importe de los menus contratados en concepto de fianza o sefal,

siendo esta fianza reembolsable si previamente se avisa con 15 dias de antelacién.
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